LE RESTAURANT
URBANSOCCER

Entrée + Plat / Plat + Dessert
19,50€
Entrée + Plat + Dessert
22,50€
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OUVERT. LE MIDI

Du lundi au vendredi de 12h a 14h30
ET LE SOIR

Du lundi au jeudi de 20h a 22h30

Réservation au 0178164394
50 Route forestiére de la Mare Adam

92360 Meudon la Forét
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HEINEKEN 4€|7.60€|42€
Biere blonde 5°

PELICAN 4.50€|8.80€|50€
Biere blonde 7.5°

AFFLIGEM 4.20€|8.20€|46€
Biére blonde belge d’Abbaye 6.7°

PANACHE 4.30€|8€
Biere blonde (Heineken) et limonade

MONACO 4.30€[8€
Panaché avec du sirop de grenadine

PICON 4.30€|8€
Biére blonde et picon

ROSE 4€|14€|23€
Cotes de Provence Valadas

ROUGE 4.50€|16.50€|24.50€
Cotes du Rhone Guigal

BLANC 4.50€|16.50€]24.50€
Bourgogne Petit Chablis

VITTEL 3.50€(50cl)|5€(1L)
Eau minérale naturelle

SAN PELLEGRINO 4€(50cl)|5.80€(1L)

Eau minérale gazeuse

PERRIER 3.80€(25cl)
Eau minérale gazeuse

CAFE 2€
DOUBLE EXPRESSO 3.50€
THE DAMMAN FRERES 4.50€

Touareg (thé vert aromatisé a la menthe)

Ceylan O.P (thé noir)

DESPERADOS 5.20€
Biere blanche 5° 33cl

MORT SUBITE KRIEK LAMBIC 5.30€

Biére aromatisée a la cerise 4° 37.5cl

SUPERBOCK 4€

Biere blonde portugaise fruitée 5.2° 25cl

DUVEL 5.60€
Biere belge fruitée 8.5° 33cl

HEINEKEN 00 4.50€
Biere blonde sans alcool 33cl

GALLIA 5.70€
Biere brassée a Paris 5° 33cl

COCA-COLA 3.80€
Original 33cl

COCA-COLA ZERO 3.80€
Sans sucre 33cl

ORANGINA 3.80€
Orange 25l

FANTA 3.80€
Orange 25l

FUZZTEA 3.80€
Thé glacé a la péche 25cl

TROPICO 3.80€
Tropical 25cl

MINUTE MAID 3.80€
Orange - Multifruits - Pomme 25cl
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(uniguement le soir)

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 7.50€
ASSIETTE DE FROMAGES 8€

NACHOS (Guacamole, sauce salsa, cheddar affiné) 9€

PLANCHE DE CHARCUTERIE
2 personnes 11.50€
4 personnes 18 .50€

PLANCHE DE FROMAGES

2 personnes 12€
4 personnes 19€

PLANCHE MIXTE
2 personnes 12 . 50€
4 personnes 20.50€




RAVIOLES RICOTTA & EPINARDS 7,50€
Ravioles ricotta & épinards, creme de parmesan et champignons

CUISSES DE GRENOUILLES EN PERSILLADE 8,50€

TATAKI DE THON ROUGE 8.50€
Tataki de thon rouge en cro(ite de sésame, miel et soja

SAMOUSSA 8€
Samoussa, jambon, emmental, salade et vinaigrette au sésame

b /| FETTUCCINE A LA CREME DE TARTUFATA ET BURRATINA 15.50€

RAGOUT DE BGUF 16.50€
Rago(it de beeuf, pommes de terre, carottes, potimarron

AGNEAU EN 3 CUISSONS 19€

Agneau en 3 cuissons, piquillos, safran et purée maison
L'épaule d'agneau 66° - 4h de cuisson
Le gigot d'agneau 180° - 1h30 de cuisson
Le carré d'agneau 120° - 15mn de cuisson

POITRINE DE COCHON 17€

Poitrine de cochon cuite basse température,
Déclinaison de carottes fane et son rago(t d’haricots noirs

POULPE A LA PROVENCALE 17,50€
Poule a la provencale et son riz épicé

LA CESAR 15.50€

Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux de parmesan, tomates cerises,
salade iceberg, pommes de terre

compris dans la formule midi
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CHEEZ 15.50€" / DOUBLE CHEEZ 18€

Bun'’s brioché, steak haché, cheddar mature, lard fumé,
oignons rouges, sauce BBQ

L’URBAN 16.50€

Bun’s brioché, steak haché, lard fumé, cheddar mature, salade iceberg,
ceuf poché, tomates, pickles d’oignons rouges, sauce du chef

L”ORIGINAL AVOCAT 16€

Bun’s brioché, steak haché 170g, mozzarella, sauce rosso,
pesto, salade, oignons confits, avocat

LE CRISPY BURGER 16€

Bun’s brioché, filet de poulet pané, salade, tomates, oignons crispy,
cheddar mature, sauce moutarde et miel
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”: [ LA QUATTRO FORMAGGI 15.50€
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\ i\ \ Sauce tomate, mozzarella fior di latte, bleu d’auvergne, emmental, parmesan
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\. LA MARGHERITA 13.50€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile d'olive

LA BUFFALA 16€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, creme
de balsamique, jambon de Parme, burrata

L’AUTHENTIQUE RACLETTE 16€

Créme fraiche, mozzarella fior di latte, lard fumé, pommes de terre,
oignons, fromage a raclette francais

LE CHORIZO 15,50€
Creme fraiche, mozzarella fio di latte, chorizo, oignons et champignons

compris dans la formule midi




MI-CUIT 7€
Mi-cuit au chocolat et sa boule de glace vanille,
caramel beurre salé

CAFE/THE GOURMAND 8.50€ (+2€ formule midi)

MOUSSE AU CHOCOLAT 6.50€
CREME BRULEE 6.50€

TIRAMISU 7€
Tiramisu chocolat, spéculos et biscuit imbibé au café
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