
À PARTAGER 
(uniquement le soir)

(Guacamole, sauce salsa, cheddar affiné) 

NOS PLANCHES

2 personnes 

4 personnes 

2 personnes 

4 personnes 

2 personnes 

4 personnes 



LES ENTRÉES

*
Raviole ricotta & épinards, crème de parmesan et champignons

Tataki de thon rouge en croûte de sésame, miel et soja

*
Samoussa, jambon, emmental, salade vinaigrette au sésame

*compris dans la formule midi
Changement garniture : +1.50€
Supplément garniture : +3€

*

*
Ragoût de bœuf, pommes de terre, carottes, potimarron

Agneau en 3 cuissons, piquillos, safran et purée maison
• L’épaule d’agneau 66° - 4h de cuisson

• Le gigot d’agneau 180° - 1h30 de cuisson
• Le carré d’agneau 120° - 15mn de cuisson

*
Pavé de saumon, sauce beurre blanc, accompagné de légumes croquants

*

Poulpe à la provençale et son riz épicé

*
Filets de poulet grillés, sauce césar, copeaux de parmesan, tomates cerises,

salade iceberg, pommes de terre

LES PLATS



*compris dans la formule midi
Changement garniture : +1.50€
Supplément garniture : +3€

MENU ENFANT 12€ : PLAT + DESSERT
JUSQU’À 12 ANS

Steak haché ou filet de poulet pané
Accompagné de frites maison ou purée maison

Mi-cuit ou Boule de glace

LES BURGERS
*

Bun’s brioché, steak haché, cheddar mature, lard fumé,
oignons rouges, sauce BBQ

*
Bun’s brioché, steak haché, lard fumé, cheddar mature, salade iceberg,

œuf poché, tomates, pickles d’oignons rouges, sauce du chef

*
Bun’s brioché, steak haché 170g, mozzarella, sauce Rosso, 

pesto, salade, oignons confits, avocat

*
Bun’s brioché, filet de poulet pané, salade, tomates, oignons crispy,

cheddar mature, sauce moutarde et miel

LES PIZZAS
*

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, bleu d’auvergne, emmental, parmesan

*
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile d'olive

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, crème 
de balsamique, jambon de Parme, burrata

*
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, lard fumé, pommes de terre, 

oignons, fromage à raclette français

*
Crème fraîche, mozzarella fio di latte, chorizo, oignons et champignons



LES DESSERTS

*
Mi-cuit au chocolat et sa boule de glace vanille, 

caramel beurre salé 

*

*

*
Tiramisu chocolat, spéculos et biscuit imbibé au café
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